
LE PARFAIT ÉQUILIBRE ENTRE ARÔME ET SAVEUR.  
 
Un assemblage premium 100% Arabica, composé de café provenant du département 
de Jinotega (Nicaragua), où la Fondation Lavazza soutient plus de 25 communautés 
de caféiculteurs.
Une sélection rigoureuse, un savoir-faire et une torréfaction habile.
Un équilibre parfait entre les notes de fleurs de jasmin, les amandes et le chocolat au 
lait, un corps moyen et un goût délicat.
Grâce à un système de torréfaction long et « doux », idéal pour l’espresso, les arômes 
de café sont améliorés et préservés.

Certification Rainforest Alliance
La Reserva de ¡Tierra! Selection contient 100% de café cultivé de manière durable 
dans des fermes certifiées Rainforest Alliance.
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LA RESERVA DE

Goût : Aromatique/ équilibré

Origines :  Brésil, Nicaragua, Honduras et Perou

Torréfaction : traditionnelle lente et “douce” au tambour

LVZ2209
LA RESERVA DE ¡TIERRA! BRASILE 1KG GRAINS LAVAZZA


